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CAMARA MUNIC‘I AL DA MURTOSA

CADERNO DE ENCARGOS

CONCURSO PUBLICO

Para a Aquisi¢cao de servigos de fornecimento de refeicées para os alunos dos jardins-de-

infancia, 1°, 2°, 3° ciclos e Secundario, do concelho da Murtosa

Preco Base: 213.416,10€ + IVA (13%)



Aquisicdo de servicos de fornecimento de refeicoes para os alunos dos jardins-de-
infancia, 1°, 2°, 3° ciclos e Secundario, do concelho da Murtosa

Clausula 12
(Objeto e especificagoes do servigo/fornecimento)

1. O presente Caderno de Encargos compreende as clausulas contratuais cujo objeto principal é o
“PRESTACAO DE SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PARA OS ALUNOS DOS JARDINS-DE-
INFANCIA, 1°, 2° E 3° CicLOS DO CONCELHO DA MURTOSA, PARA O ANO LETIVO 2022/2023

2. Quantidades e especificagdes técnicas a satisfazer:

= O servico de confecao e fornecimento de refeigbes escolares visa assegurar uma
alimentacado completa, equilibrada e adequada as necessidades da populacdo do ensino do pré-
escolar e dos 1°, 2° 3° ciclos e Secundario, segundo principios preconizados pelas normas de
alimentacao definidas pelo Ministério da Educagao e na observancia das normas gerais de higiene
alimentar a que est&o sujeitos os géneros alimenticios. Neste fornecimento deverdo ser incluidos
os guardanapos de papel (folha simples de 33*33 cm) e toalhetes de papel para tabuleiros (30*45

cm), ambos de tamanho adequado ao efeito, em quantidade e qualidade adequada.

v As refeigbes sdo confecionadas e servidas nas duas cozinhas indexadas as escolas — Escola
EB 2, 3 e Secundario Padre Anténio Morais da Fonseca (doravante designada de PAMF) e
Escola Basica e Integrada com Jardim de Infancia da Torreira (doravante designada EB

Torreira). O pessoal afeto para este efeito € assegurado pelo prestador de servigos

v'As instalagdes das escolas PAMF e EB Torreira sdo geridas pelo municipio na sequencia da

transferéncia de competéncias, ocorrida entre a administracao central e local.

v’ As refeigdes escolares do Centro Escolar da Saldida (CES), do Centro Escolar do Monte
(CEM) e do Centro Escolar de S. Silvestre CESS), ou, em caso excecionais, de outras
instalagbes a indicar pelo Municipio da Murtosa (CMM), sdo confecionadas na PAMF e

embaladas em condi¢des de higiene e seguranca alimentar para serem transportadas.

v' O transporte das refeicdes escolares para as escolas referidas anteriormente, é assumido
pelo Municipio da Murtosa, e efetua-se nas devidas condicbes e nos termos da lei (Reg.
(CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril e respetivas

alteragbes e demais legislagdo em vigor aplicada ao setor).

v' A entrega das refeigdes escolares transportadas ocorre nas instalagées da cozinha da PAMF

e devera ser feita em condi¢cbes de rigorosa qualidade e segurancga alimentar.

v As refeigcdes escolares transportadas para as escolas referidas no ponto anterior serdo

servidas aos alunos por pessoas afetas a CMM.



v'As capitagbes a praticar e a Lista de Alimentos Autorizados sdo as definidas pela DGE,

adequadas a populagdo escolar, designadamente as Orientagdes Sobre Ementas e
Refeitdrios Escolares, de junho de 2018, ISBN 978-972-742-415-3 e a demais legislagao
que Ihe sucedam, que preconiza as orientacdes sobre ementas em refeitdrios escolares,
uma dieta mediterranea, recomendando-se no ponto 6, a possibilidade de poderem ser

servidas ementas alternativas, quando devidamente justificadas por ordem médica.

v'O adjudicatario deve ser detentor do documento comprovativo da licenga sanitaria ou

autorizacao para laboracao ou licenca de exploragao industrial, se aplicavel, com o n.° de
registo veterinario oficial com atribuicao do n.° de controlo veterinario que a firma ira utilizar
para o fabrico de pratos cozinhados a fornecer a CMM. O Municipio reserva-se o direito de

solicitar a sua apresentacao, devendo o adjudicatario fornecé-la no prazo de 5 (cinco) dias.

v O prestador deve ainda conhecer e implementar as orientagdes especificas para o ano letivo

2022-2023 emitidas pela DGEstE, DGS e DGE, executando quaisquer adaptacdes que se
considerem necessdarias ao servico, nomeadamente a transicdo para regimes de take-

away, sem qualquer acréscimo ao valor unitario da refeicao escolar.

NOTAS

1.

A preparacao, transformacéo, fabrico, embalagem, armazenagem, transporte de matérias
primas, manuseamento e colocacdo a disposicdo do publico consumidor de géneros
alimenticios é inteiramente da responsabilidade do adjudicatario, e devem realizar-se em
condicdes de higiene, de acordo com o Regulamento da Higiene dos Géneros Alimenticios,
nos termos do Decreto-Lei n.° 113/2006, de 12 de junho, com as alteragbes introduzidas
pelo Dec. Lei 223/2008 de 18 de novembro e o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de abril de 2004 com as respetivas alteracoes e

demais legislacdo em vigor aplicada ao setor.

O adjudicatario € responsavel civilmente e criminalmente pela higiene e seguranca
alimentar e HACCP, bem como pelas condigdes higio-sanitarias associadas ao

fornecimento de refeicdes escolares.

O adjudicatario deve implementar todos os procedimentos recomendados pela Direcao-
Geral de Saude (DGS), Diregdo-Geral de Educagdao (DGE), Direcao-Geral dos
Estabelecimentos Escolares (DGEstE), Servigos de Prote¢do Civil e provenientes dos
servicos técnicos do adjudicante que se considerem de relevo para a contengao da
pandemia de COVID-19. Especificando-se o disposto nas orientagbes n.° 023/2020; n.°
024/2020 da DGS e comunicados da DGESstE emitidos em conformidade. N&o obstante,
deve ainda criar, implementar e manter todos e quaisquer procedimentos no ambito do
plano de contingéncia interno, de acordo com a orientagédo n.° 006/2020 da DGS. Obriga-se
ainda o cocontratante a implementar imediatamente quaisquer orientagdes suplementares

emanadas no decorrer deste procedimento e conforme o supracitado.



2.1. Quantidades estimadas das refeigoes escolares:

A quantidade global estimada é de 79.043 refeigbes escolares, prevendo-se a distribuicdo nos

seguintes termos:

Namero de refeicbes

Més Preé-Escolar | 1.2 Ciclo 2.2 Ciclo 3.%ciclo | Secundario |Total Mensal
Setembro 2022 837 1822 798 00 436 4713
Qutubro 2022 1858 3800 1490 1831 618 9597
Movembro 2022 1711 3863 1562 1795 B34 9585
Dezembro 2022 821 1999 836 888 290 4334
Janeiro 2023 1140/ 2067 1074 1250 472 6603
Fevereiro 2023 1635 3763 1381 1657 545 5981
Margo 2023 1911 4218 1736 1714 SBB 10167
Abril 2023 1337 3051 973 988 305 6654
Maio 2023 1859 4107 1453 1597 580 9596
Junho 2023 1235 2943 908 727 255 a06E
Julho 2023 733 1236 246 30 ] 2245
TOTAL 15097 33469 12457 13277 4743 79043

A estimativa de refeigbes a fornecer por escola encontra-se indicado no Anexo A, ao presente

documento.
Agrupamento Escola /JI Locall ol i
Fornecimento prolongamento
Escola EB 2,3 e Secundario Padre Refeitorio E,SC.O la .
. . Padre Antoénio Sim
Antonio Morais da Fonseca (PAMF) :
Morais da Fonseca
Agrupamento Centro Escolar da Saldida (CES) Refeitério do CES Sim
de Escolas Centro Escolar do Monte (CEM) Refeitorio do CEM Sim
da Murtosa itori
Centro Escolar de S. Silvestre (CESS) Rez?glzrilr% do Sim
Escola Basica Integrada com Jardim | Refeitdrio da escola Sj
a : , im
de Infancia da Torreira da Torreira

Nota: Na eventualidade de ser determinado o encerramento de algumas das escolas acima
referidas ou outra situagéo, cabera ao Municipio da Murtosa comunicar ao adjudicatario esse facto,
sendo remetida oportunamente listagem de escolas atualizada.




2.2. Quadro moradas e contactos

Morada Contacto
Escolal/Jl

Escola EB 2,3 e Secundario Rua da Saldida — Apartado 11

padre Antonio Morais da Monte 234 830 020

Fonseca (PAMF) 3870 — 218 Murtosa

, Rua da Saldida

Centro Es&o:lé\é;ja Saldida Monte 234 830 020

3870 — 218 Murtosa

Rua Jornal O Concelho da
Agrupamento Centro Escolar do Monte Murtosa

de Escolas da (CEM) Monte 234 865 717

Murtosa 3870 — 288 Murtosa

. Rua Padre Manuel Ruela Pombo

Centro Esc(ocl?égg)s. Silvestre Bunheiro 234 866 255

3870 — 030 Murtosa
Escola Basica Integrada com Avenida da Circunvalagao 234 830 010

Jardim de Infancia da Torreira 3870 — 336 Torreira

3. Especificagoes do fornecimento de refei¢cées escolares:

Ementas e Alimentos Autorizados

3.1. Na elaboragdo das ementas deverdo ser tomadas em conta a composi¢cao, o equilibrio
nutricional, preferindo a utilizacdo de produtos em perfeito estado de salubridade e frescos,
naturais e de boa qualidade. As ementas devem seguir, escrupulosamente, as orientagbes
definidas na Circular n.° 3097/DGE/2018, nomeadamente o constante no documento ‘Orientagdes

sobre Ementas e Refeitdrios Escolares’.

3.2. A composicdo da ementa diaria da refeicdo escolar sera a constante nos numeros

seguintes:

a) Uma sopa baseada em vegetais frescos, no minimo de trés qualidades, incluindo batata
e/ou batata doce, e pelo menos duas vezes por semana leguminosas secas (por exemplo: ervilha,
grao, lentilha). Podera ser servida canja de galinha e/ou caldo verde apenas duas vezes por més

em substituicdo da sopa de legumes.

b) Um prato de carne ou peixe ou ovo, alternando diariamente, dando sempre preferéncia as

carnes brancas (frango, peru, coelho) em detrimento das carnes vermelhas.

¢) Os acompanhamentos basicos, tais como arroz, massa ou batata, deverao ser alternados
e, pelo menos uma vez por semana, devera ser incluido as leguminosas, por exemplo, feijao ou

grao.

d) Todos os dias deverdo estar presentes legumes no prato, cozidos ou em salada crua,

variando o seu tipo diariamente, devendo ocupar cerca de um quarto do prato principal.




Nas escolas PAMF e EB Torreira, os legumes crus devem ser servidos diariamente em prato
separado e preparado com as quantidades adequadas, no minimo trés variedades diarias,
passiveis de serem servidas e temperadas a gosto pelos alunos. Para tempero devera,
diariamente, ter disponivel na zona das saladas: azeite virgem extra, vinagre balsamico, cebola

laminada e oregaos e embalagem adequada ao tempero e metades de lim&o.
e) O ovo podera ser utilizado como acompanhamento da refeicao.

f) Deverao ser contemplados todos os tipos de confeg¢ao, tais como cozidos, grelhados,

caldeiradas, assados e guisados, etc..., alternando diariamente.

d) No caso dos salteados deverdo estar presentes apenas uma vez por semana € serem

reservados para as batatas ou legumes.

h) Um pao de “mistura”, preferencialmente “pdo vida”, de acordo com as especificagbes
daDGE e AIPAN - Associacdo dos Industriais de Panificacdo, Pastelaria e Similares do Norte
(embalado e com cerca de 25gr), por crianga, devendo, no entanto, ser seguidas as seguintes

regras:

= O pao podera ser substituido, uma vez por semana, por broa de milho ou pao de

centeio, individualmente embalado.

i) Uma sobremesa, constituida por fruta fresca, gelatina, sobremesa lactea (arroz-doce,

aletria, leite creme ou pudim) ou iogurte.

j) A fruta fresca deve ser servida pelo menos trés vezes por semana, devendo ser de tipo
variado, em estado de maturagcao adequado, em boas condi¢cdes de apresentacido e sem sinais de

contaminagéo ou podridao.

k) A sobremesa doce, incluindo fruta cozida ou assada, devera surgir apenas uma vez por
semana e quando nao forem utilizados fritos. No caso de fruta cozida ou assada a sua confegao

ndo devera incluir agucar ou geleia.

I) Sera interdita a utilizacdo de sobremesas instantaneas, exceto mousse de chocolate,

pudim e gelatina, devendo ser a ultima exclusivamente de origem vegetal.
m) A fruta em calda podera surgir apenas trés vezes por més.

n) Nos dias em que a sobremesa seja doce, deve ser fornecida fruta em acréscimo, numa
percentagem aproximada de 10%, destinada as criangas que ndo possam oOu nhao queiram

sobremesa doce.

o) A fruta servida como sobremesa e a salada fresca servida como acompanhamento devera

ser servida ja lavada e desinfetada;

p) Nas refeicbes (sopa + prato e respetivo acompanhamento vegetal) a gordura utilizada

para a confecdo e tempero devera ser, obrigatoriamente, o azeite de boa qualidade, do tipo



“Virgem Extra”. Da-se como alternativa de utilizacdo o 6leo de amendoim apenas para as frituras.

Na sopa, o azeite devera ser adicionado em cru.

q) Em pratos cozidos de peixe ou de carne, sempre que seja necessaria adicdo de azeite,
devera o adjudicatario garantir a entrega de garrafas de azeite “Virgem Extra” (conforme legislacao
em vigor para o setor), ficando ao encargo das assistentes operacionais e pessoas afetas ao
refeitério a colocagcdo do azeite em cada prato de cada crianga. A mesma recomendagao para o

vinagre, para tempero de saladas em cru, juntamente com o azeite.

r) A 4gua é a Unica bebida permitida e servida nos refeitérios escolares. E servida da rede ou

através de jarros que devem estar cobertos.

No pré escolar e primeiro ciclo € da responsabilidade das pessoas afetas ao servico de

refeicOes escolares servir a agua as criangas.

3.3. As refeigcdes deverao respeitar o escalao etario a que se destinam (3 aos 18 anos), quer na
quantidade quer na qualidade, suprimindo os produtos ndo aconselhaveis e que possam

influenciar negativamente a saude ou os habitos alimentares das criangas.

3.4. Na prestacao do servigo de refeicdes, o adjudicatario deve ter em linha de conta o facto de
algumas criangas e/ou jovens poderem desejar repetir a sopa e/ou os alimentos constituintes do

prato principal da ementa diaria. Assim:

= Pratos combinados (feijoada; empadao de atum; massa de atum; rancho, etc): Caso se
verifique que, de acordo com as caracteristicas especificas dos grupos/escolas, a dose unitaria
definida nao é suficiente para suprir as necessidades dos alunos, o adjudicatario obriga-se,
antecipadamente e diariamente, a proceder aos necessarios ajustes, aumentando as quantidades
dos alimentos entregues nessas escolas em cada refeicao. Este reforco deve ter em conta o
histérico de cada escola (através das evidéncias recolhidas durante o processo de
acompanhamento e controlo) de modo a antecipar situagbes de insuficiéncia de quantidade de
refeicdo. Estima-se que a possibilidade de aumento/refor¢o seja proporcionado, pelo menos, a 1/3

dos alunos do total diario.

= Pratos a posta (por ex. filetes, pescada, coxa de frango, tesourinhos, etc): com vista a
evitar situagbes de insuficiéncia de quantidade de refeicdo, o adjudicatario, devera

(obrigatoriamente) aumentar/reforgar a quantidade diaria em 10% do numero diario de refeicbes

solicitadas, por escola.
3.5 Sera interdita a utilizagao de:
= molhos industriais;
= Visceras na confecido de qualquer prato;

= bacon, carnes gordas e chispe na confe¢ao de cozido a portuguesa, feijoada e rancho,

refeicdes que poderado ser servidas apenas uma vez por més;



= produtos liofilizados como o puré de batata industrial, base para sopa, fécula de batata,

entre outros na confe¢éo da sopa;
= caldos de carne ou peixe, bem como de intensificadores de sabor.

3.6. Por razdes de ordem médica ou religiosa o adjudicatario obriga-se a fornecer uma refeicao
de dieta, de acordo com a solicitagao da entidade adjudicante, que podera ocorrer no préprio dia

da encomenda diaria da refeicdo escolar.

Devera ser acautelado que, em casos de alergias alimentares graves ou intoleréncias alimentares,
o adjudicatario obriga-se a fornecer uma refeicdo adequada a crianga, desde que essa

necessidade seja devidamente comprovada através de atestado médico.

3.7. A designacéo das ementas devera ser clara e completa de modo a compreender-se a sua
composi¢ao na totalidade, evitando férmulas do tipo “arroz alegre” ou “frango a espanhola’,
descrevendo todos os alimentos que fizerem parte da refeicdo, assim como o tipo de sobremesa a

ser servida (no caso de ser fruta especificar o tipo de fruta).

3.8. A empresa devera enviar a proposta das ementas para o més seguinte, até ao dia 10 (dez)

do més anterior, para o servico de educacdo ao cuidado de (telma.ribeiro@cm-murtosa.pt), se
possivel em formato digital, de modo a que a técnica do Municipio da Murtosa possa aprovar e

efetuar as necessarias e eventuais propostas de alteragéo.

Nota: O adjudicatario é obrigado a alterar as ementas/pratos/géneros alimenticios, sempre que

solicitado pelo adjudicante.

3.9. As ementas aprovadas pelo Municipio da Murtosa deverao ser enviadas pelo adjudicatario

as escolas até 15 (quinze) dias antes da semana a que se referem.

3.10. O adjudicatario devera assegurar a diversidade e composi¢cao das ementas nos 4 (quatro)
elementos que a compdem (sopa, prato principal, sobremesa, pao), ndo devendo, haver ementas

repetidas em 3 (trés) semanas.

3.11. As ementas a entregar, devem fazer-se acompanhar sempre, da respetiva ficha técnica

que indicara:
= a composic¢ao da refeicao;
= a matéria prima utilizada;
= descricdo dos métodos culinarios;
= valor energético da refeicao;
= a contribuigédo caldrica dos diferentes macronutrientes (lipidos, glicidos e proteinas).

3.12. Matéria-prima alimentar



3.12.1 O aprovisionamento da matéria-prima alimentar perecivel deve ser efetuado no minimo

duas vezes por semana, independentemente do numero de refeigdes servidas.

3.12.2. O aprovisionamento de matéria-prima ndo perecivel deve ser efetuado no minimo
semanalmente, nos dois refeitérios (PAMF e EB Torreira) de modo a favorecer os adequados

procedimentos de armazenagem.

3.12.3 A matéria-prima alimentar fresca, refrigerada ou descongelada ndo pode, em caso algum,
ser submetida ao processo de congelagao dentro da unidade de produgao. O equipamento de frio
dos refeitérios ndo se destina a congelagéo dos alimentos, mas apenas a manutengao de produtos

ja congelados.

3.12.4 Na matéria-prima alimentar fornecida devem, sempre que possivel, privilegiar-se os

produtos certificados provenientes de meios de produgdo com métodos de produgao integrada.
3.13. Preparacgao e arrumacao das instalagées

3.13.1. No ambito da execugao do contrato, o prestador de servigos assegurara, com o numero de
pessoas afetas a cada um dos refeitérios, a limpeza e a arrumacdo das instalagcdes e do
equipamento do refeitério para que garanta assim as melhores condigdes ao seu correto

funcionamento.

3.13.2. Além dos procedimentos de limpeza e arrumacéo realizados ao longo do periodo letivo,

estes servigos de limpeza e arrumacgao deverao ainda decorrer da seguinte forma:
I. um dia antes do inicio do fornecimento das refeicdes — inicio do ano letivo;

Il. um dia ap6s o encerramento ou um dia antes da reabertura — periodos de interrupgao

letiva;
lll. um dia imediatamente apds o encerramento do refeitério — final do ano letivo.
3.14 Confecao de alimentagao para outros fins e utilizacao de sobras

3.14.1. E vedado ao prestador de servigos confecionar qualquer tipo de alimentagdo para ser
fornecida fora do refeitério, nomeadamente no bufete da escola, ou no ambito de outros contratos

com outras entidades.

3.14.2. Excetua-se o fornecimento de refei¢des escolares destinadas a alunos de outras escolas

do agrupamento, refeicdes essas para as escolas CES, CEM e CESS.

3.14.3. Excetua-se, também, o fornecimento de refeigdes escolares destinadas a atividades
especificas, que sejam indicadas formalmente pelo Municipio da Murtosa ou pela Direcdo do

Agrupamento de Escolas da Murtosa.

3.14.4. As sobras de quaisquer refeicbes ndo podem ser utilizadas na confecido de outras
refeicdes, tendo de ser obrigatoriamente destruidas, sempre que a escola ndo as solicite no &mbito

de medidas pedagogicas de combate ao desperdicio alimentar.
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3.15. Fornecimento das refei¢cboes escolares

3.15.1. O adjudicatario é responsavel pela qualidade e condigdes higio-sanitarias do fornecimento
de refeicbes (conforme legislagdo em vigor do setor), correndo por sua conta a reparagdo dos
danos e prejuizos nos casos de intoxicacdo alimentar ou outros provocados por falhas na

qualidade e quantidade do fornecimento.

3.15.2. O adjudicatario deve garantir que a temperatura de acondicionamento da refeigdo no ato
de entrega &, no minimo, igual a 65°C. Por forma a comprovar a temperatura dos alimentos,
devera o adjudicatario proceder aos registos diarios de temperatura e, caso o Municipio da

Murtosa pretender fazer a consulta, dever-se-a facultar a documentagéo.

Nota: Caso a refeicao a quente se encontre abaixo dos 65°C, a mesma sera rejeitada de
imediato e o adjudicatario devera repor a refeicdo no prazo maximo de 30 (trinta) minutos. Caso o
prazo estipulado nao seja cumprido o Municipio da Murtosa reserva-se o direito de satisfazer a

necessidade por outros meios, imputando os custos a entidade.

3.15.3. As refeicbes escolares transportadas para as escolas CES, CEM e CESS devem ser
produzidas diariamente na PAMF e entregues, neste local e no préprio dia, nas devidas condi¢des,

entre as onze horas (11h) e as onze horas e quinze minutos  (11h15m), podendo haver

ajustamentos de acordo com as indicagdes do Municipio da Murtosa.

As refeicbes transportadas sao acondicionadas em recipientes térmicos adequados e especificos
para sdlidos e liquidos, consoante os casos, de facil higienizagcao e que garantem as temperaturas
adequadas na distribuicdo e conservagdo das mesmas, exigidas por lei, devidamente isolados
para evitar o derrame do liquido aquando o seu transporte. Estes recipientes térmicos sao

fornecidos pelo Municipio da Murtosa e sdo da sua pertenca.

3.15.4. O numero de refeicdes sera confirmado pelas secretarias da PAMF e da EB Torreira até as

nove horas e trinta minutos (9h30m) do dia a que se destinam, bem como a necessidade de

dietas, caso se aplique, para o préprio dia.

3.16 Pessoal a afetar ao servico

3.16.1. O numero de trabalhadores a afetar nos refeitérios da PAMF e EB Torreira, desde o inicio
da prestagao de servigo até a sua conclusao é da responsabilidade do prestador de servicos, e

deve respeitar o nUmero minimo a seguir indicado:
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0 A N° trabalhadores a | N° trabalhadores em 5
Escalao i r-n%dm d.e tempo inteiro tempo parcial PisiEles
refeicoes/dia (40h semanais) (20h semanais) Trabalhadores

A <100 2 0 2
B >100e <130 2 1 3
C >130e <170 3 0 3
D > 170 e <200 2 2 4

E > 200 e <250 2 2 4

F > 250 e <300 3 1 4
G > 300 e < 350 3 2 5

H > 350 e £400 4 1 5

I > 400 e <450 4 2 6

J > 450 e <500 5 1 6

L > 500 e <600 5 2 7

M >600e <700 6 2 8

N > 700 7 2 9

3.16.2. No que respeita a categorias dos trabalhadores a afetar a cada refeitério:

a) Nas situacbes de horario completo (40h semanais) devera incluir obrigatoriamente um

cozinheiro de 2.2, um preparador e os restantes empregados de refeitério;

b) Nas situacdes de horario parcial (20h semanais) devera incluir empregados de refeitorio, e as
20 horas semanais podem ser distribuidas uniformemente, ao longo da semana, ou em fungao dos
dias com maior consumo médio de refeigbes, equivalendo a carga horaria, no minimo, a dois dias

e meio de trabalho semanal.

3.16.3. O numero de trabalhadores afetos ao servigo ndo pode ser causa de um servigo de menor
qualidade e sem a celeridade que 0 mesmo exige, sendo que, sempre que tal se verifique, cabe ao

prestador de servigcos o reforco de pessoal.

3.16.4. Os estagiarios eventualmente afetos ao servico ndo poderao ser incluidos no racio previsto

na referida tabela.

3.16.5. O numero de trabalhadores a afetar ao servigo deve ser ajustado em fungdo do acréscimo

ou reducdo do numero médio de refeicoes.

3.16.6. O prestador de servicos devera assegurar a substituicido do pessoal que se encontre

ausente por motivo de doenga ou impedimento semelhante, por um periodo superior a dois dias.

3.16.7. O prestador de servicos é responsavel por todas as obrigacdes relativas ao seu pessoal,
bem como pela reparagdo de prejuizos por ele causados nas instalagbes, no equipamento, no

material e a terceiros.

3.16.8. O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual
no decorrer de todas as operacdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente
fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicavel ao pessoal da industria
hoteleira, pertencendo as respetivas sangbes e encargos ao prestador de servicos.
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3.16.9. O Municipio da Murtosa pode solicitar ao prestador de servicos (assegurando o
cumprimento do tratamento de dados pessoais ao abrigo do RGPD), sempre que o julgue

conveniente, os seguintes elementos:
a) Nome das pessoas em servigo nos refeitérios;
b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga Social;
¢) Horario de Trabalho;
d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitorio.

3.16.10. E obrigatdria a afixacdo dos mapas do pessoal com indicagdo dos nomes e horario de

trabalho, em cada refeitério, desde a entrada em vigor do contrato.

3.16.11. O pessoal a afetar ao servigco devera ser portador de declaracdo médica atualizada que

ateste o seu bom estado de saude (ficha de aptidao).

3.16.12. O prestador de servigcos fica sujeito ao cumprimento das disposicbes legais e
regulamentares em vigor sobre segurancga, higiene e saude no trabalho relativamente a todo o

pessoal afeto ao servigo, sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.

3.16.13. O prestador de servicos é ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as
disposicoes legais e regulamentares aplicaveis, a vida e a seguranca do pessoal afeto ao servigo e

a prestar-lhe a assisténcia médica de que carega por motivos de acidente de trabalho.

3.16.14. Da apodlice do seguro contra acidentes de trabalho deve constar clausula pela qual a

entidade seguradora se compromete a manté-la valida até ao termo do contrato.

3.16.15. O pessoal que ficara responsavel pelo embalamento, confecdo e entrega das refeigdes
devera ter formacdo adequada e cumprir a regulamentacdo existente, bem como manifestar
adequacéo nas atitudes e posturas no relacionamento com os elementos das escolas. Em caso de
falha grave e reiterada do cumprimento das obrigagdes por parte de algum colaborador da
empresa, o Municipio da Murtosa reserva-se ao direito de solicitar a sua substituicdo, no prazo

maximo de 5 dias uteis..

3.16.16. Sao da exclusiva responsabilidade do prestador de servigos as obrigagdes relativas ao

pessoal afeto ao servico, a sua aptidao profissional e a sua disciplina.

3.16.17. O prestador de servigos deve designar um técnico (com a qualificagdo de nutricionista ou
area similar), a quem sera atribuida a diregdo técnica da presente contratagcdo e que o

representara:
e Junto do Municipio da Murtosa,

e Junto do 6rgéo de gestdo de cada Escola e Agrupamento.
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e Na comissao de verificagdo do fornecimento de refeicbes e nas vistorias periddicas a

realizar pelo Municipio da Murtosa no inicio € no decorrer do contrato.

3.16.18. O prestador de servicos deve designar a(s) pessoa(s) responsavel(is) pela distribuigdo
diaria nos refeitérios da PAMF e EB Torreira devendo garantir que a(s) pessoa(s) responsavel(is)
por essa distribuicdo, possuem conhecimentos técnicos e especificos no que concerne aos

principios de higiene e seguranca alimentar.

3.16.19. O Municipio da Murtosa pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental
das habilitacbes das pessoas afetas a prestacdo de servigcos/fornecimento, devendo o prestador

de servigos fornecé-la no prazo de 5 (cinco) dias.
4. Responsabilidades, fiscalizagdo e acompanhamento do contrato

4.1. O adjudicatario estara sujeito a fiscalizagdo do Municipio da Murtosa que sera assegurada

pela técnica do servico de educacao Telma Ribeiro, Eng.2 Alimentar. Para manter uma articulagao

permanente com a entidade adjudicante no ambito do presente fornecimento, o adjudicatario
obriga-se a deslocar-se, sempre que seja solicitado pelo Municipio da Murtosa, aos servicos de
educacao, nas horas a determinar pela fiscalizagao, para efeitos da entidade adjudicante transmitir
anomalias ocorridas e/ou questdes pertinentes que se relevem de interesse para o adequado
cumprimento do contrato. Este procedimento n&o invalida a existéncia de outras vias e frequéncias
de contacto, nomeadamente telefénica, eletrénica ou outra de modo a agilizar a comunicagao e

promover a correcao de situacdes advenientes.

4.2. O Municipio da Murtosa podera fiscalizar o cumprimento das leis e regulamentos aplicaveis
e, bem assim, das clausulas do contrato de fornecimento de refeicées escolares, podendo para

tanto, exigir-lhes as informagdes e os documentos que considerar necessarios.

4.3. A fiscalizagdo dispbde, no exercicio das suas fungdes, de livre acesso a todos os
equipamentos afetos ao fornecimento e a todas as instalagcées do Municipio da Murtosa e cedidas
ao adjudicatario para o cumprimento das suas fungdes, inerentes ao fornecimento das refeicbes

escolares .

4.4. O adjudicatario é obrigado a dar conhecimento a fiscalizacdo do telefone do(s) técnico(s)
responsavel(is) pelo fornecimento e do(s) encarregado(s) adstritos as refei¢cdes, de forma a ser
possivel alerta-los sempre que haja a necessidade de efetuar trabalhos com urgéncia e para que

estes disponibilizem, em tempo util, 0 pessoal necessario a resolugado de problemas surgidos.

4.5. Caso, a qualquer momento, venha a ocorrer a substituicdo de qualquer uma das pessoas
afetas a prestacdo de servigos/fornecimento, o adjudicatario devera informar a entidade
adjudicante, por escrito, e com suficiente clareza, para que o destinatario fique ciente da respetiva
natureza e conteudo, no prazo de cinco dias uteis, do nome da nova pessoa designada, indicando
a sua qualificagao técnica, bem como indicando se a mesma pertence, ou ndo, aos seus quadros

técnicos.
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4.6. As ordens, os avisos e as notificacdbes que a entidade adjudicante emita e que se
relacionem com os aspetos técnicos da execucao do respetivo fornecimento objeto de contratagéo
poderdao ser dirigidas diretamente ao/a Diretor/a Técnico/a e/ou responsavel da unidade de
producdo, a quem deverdao ser conferidos os poderes necessarios para representar o

adjudicatario, na presente contratagao, perante a entidade adjudicante.

4.7. O/A Diretor/a Técnico/a devera acompanhar assiduamente os ftrabalhos que se
desenvolvam no ambito da respetiva contratacdo e estar presente nos locais de realizacdo dos

mesmos, sempre que para tal seja convocado pela entidade adjudicante.

4.8. A entidade adjudicante podera, a todo o tempo e por quaisquer motivos relacionados com o
seu desempenho na prestacao de servigos ou no fornecimento objeto de contratacdo ou que se
revelem de interesse para a execucdo do mesmo, impor a substituicdo do/a Diretor/a Técnico/a

e/ou responsavel da unidade de produgao e do pessoal afeto a confegao das refeigbes escolares.

4.9. Para além do/a Diretor/a Técnico previsto neste artigo, o adjudicatario devera acautelar
para 0 bom acompanhamento do respetivo fornecimento, incluindo a boa assessoria técnica,
técnicos licenciados, preferencialmente nas areas de Qualidade, Higiene e Seguranca Alimentar e

Nutricionismo.

4.10. Sempre que convocados pela entidade adjudicante e com o conhecimento prévio dos
respetivos Diretores Técnicos, deverao os técnicos das areas referidas no numero anterior
comparecer nos locais que a entidade adjudicante indique para discussdo e resolugcdo de

eventuais problemas e/ou questdes que devam ser tratadas.

4.11. O adjudicatario sera responsavel por todas as fases e processos inerentes ao fornecimento

previsto no presente Caderno de Encargos.

5. Verificagao e controlo do fornecimento das refeig6es escolares

5.1 a) diariamente, pelos responsaveis dos refeitérios escolares, devendo esta verificacao ser
registada em impresso préprio, constante no anexo ao presente documento (Registo Diario de
fornecimento de refeicbes — Anexo B), o qual sera arquivado internamente, em cada refeitério
escolar para posterior consulta. O registo mencionado sera enviado, pelos responsaveis dos
refeitorios ao servigco de educacgéo ao cuidado da técnica Telma Ribeiro sempre que se registem

situagdes violadoras do cumprimento do contrato.

b) pontualmente, sempre que se verifiquem situagdes de ndo conformidade, ou que exijam
intervencao corretiva, sera enviado pelos responsaveis dos refeitérios ao servico de educacao ao
cuidado da técnica Telma Ribeiro um registo da ocorréncia em causa, devidamente preenchido e

fundamentado.

5.2 O adjudicatario obriga-se a facultar a verificagdo dos produtos em fase de armazenamento,

preparagcdo, confecdo, embalamento, a documentacdo referente aos sistemas de HACCP, as
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analises microbiolégicas e quimicas dos produtos confecionados, utensilios, equipamentos,

superficies e manipuladores aos representantes da entidade adjudicante.

5.3. A entidade adjudicante podera, a qualquer momento e sempre que o entender, tomar
amostras e mandar proceder a analises, ensaios e provas em laboratérios oficiais, bem como

promover as diligéncias necessarias para verificar se os requisitos exigidos estdo a ser cumpridos.

5.4. No caso de suspeita de intoxicagcao alimentar, o representante da escola devera de imediato
contactar as autoridades competentes e proceder de acordo com as instru¢cdes que lhe forem

dadas, bem como informar o Municipio da Murtosa através dos seus servigos de educacao

5.5. O prestador de servigos obriga-se a facultar, aos representantes do Municipio da Murtosa e
aos demais servigcos e organismos com competéncia especifica, a visita as instalagdes/armazém,
o0 exame dos produtos em fase de armazenamento, preparacao e embalamento, preparagcao e
confecdo, bem como a documentagdo referente aos mesmos (faturas/guias de remessa
devidamente arquivadas na unidade e rétulos dos produtos confecionados, os quais devem ser
guardados por um periodo correspondente a uma semana), a documentagdo referente aos
sistemas de HACCP, as analises microbiolégicas e quimicas dos produtos confecionados,

utensilios, equipamentos, superficies e manipuladores.

5.6. O prestador de servicos obriga-se a preencher e a facultar os registos de entrada e saida de
matéria-prima, que devem estar devidamente arquivados no refeitério, bem como o registo dos

produtos inventariados.

5.7. O prestador de servigos obriga-se a recolher diariamente, e por unidade de produgéo, o
numero de amostras da refeicdo a seguir indicado, recolhidas para sacos esterilizados, duas no

principio e duas no fim do servigo de fornecimento da refei¢ao.

5.8. Arecolha a que se refere o numero anterior deve ser feita da refei¢cdo colocada na linha de
self service e nao retiradas diretamente das cubas ou dos recipientes onde foram confecionados

os alimentos.

5.9. Apdés a colheita, as amostras referidas nos numeros anteriores sao catalogadas

procedendo-se do seguinte modo:

a) Uma do inicio e uma do final s&o refrigeradas, permanecendo obrigatoriamente 72 (setenta

e duas) horas na cadmara de refrigeragéo;

b) Uma do inicio e uma do final sdo congeladas, permanecendo obrigatoriamente durante

uma semana na camara de congelagao.

c) No refeitério da PAMF com refei¢cdes transportadas, devem ser recolhidas duas amostras
antes da entrega das refeicbes escolares para posterior transporte, sendo uma refrigerada

durante 72 horas e uma congelada durante uma semana.
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5.10. O Municipio da Murtosa pode, a qualquer momento e sempre que o entender, recolher
amostras e submeter a analises, ensaios e provas em laboratérios oficiais, bem como promover as

diligéncias necessarias para verificar se os requisitos exigidos estdo a ser cumpridos.

5.11. No ambito da execucédo do contrato devem ser realizadas analises microbiologicas as
refeicbes servidas, aos equipamentos e palamenta e ao controlo microbiolégico das maos do

pessoal, cinco vezes por ano letivo, de acordo com a seguinte periodicidade:

1.2
Recolha

2.2
Recolha

3.2
Recolha

4.2
Recolha

5.2
Recolha

X

X

X

Prato que esta a ser servido

Salada exposta

Garfo/Faca/Colher
Taga sopa/prato de conduto/taga X
sobremesa
Copo/prato sobremesa ou X
salada/tabuleiro
Tabua de corte de carne/ X
/peixe/legumes

Facas de preparacao

Maos de um funcionario a servir os
utentes ou a manusear alimentos ja
preparados ou confecionados — variar
0 mais possivel as pessoas em quem
€ realizada a recolha

6. Instalagoes, equipamentos e material

6.1. O Municipio da Murtosa coloca, a disposi¢do do adjudicatario, as instalagcbes especificas,
equipamento (fixo e mével) e outro material, essencial ao presente fornecimento. Coloca ainda a
disposicdo o equipamento necessario para o acondicionamento e transporte das refeigbes

escolares, designadamente contentores /tabuleiros em ago inox e caixas térmicas, entre outros.

6.2. Consideram-se instalagdes do refeitério, a cozinha, a copa, a sala de refei¢cdes, a(s)
despensa(s), os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o adjudicatario

responsavel pela sua limpeza e manutencgao.

6.3. O adjudicatario fica responsavel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento e
instalagbes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por dolo ou
negligéncia do seu pessoal. Sdo da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizagao
negligente de todo o equipamento posto a sua disposicdo, incluindo os danos a terceiros.
Sado0 ainda da sua responsabilidade, independentemente das causas do desaparecimento,
a reposicdo de todo o material normalmente conhecido por “palamenta”, constituido por

tachos, panelas, tabuleiros, assim como talheres, pratos, jarros e outro material de servigco
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(conchas escumadeiras, pingcas, etc.), considerando-se o diferencial entre as existéncias
do inventario inicial (Anexo C) e as que se verificarem em inventarios conjuntos a decorrer no final
do presente contrato. A reposicdo deste material devera ter lugar até ao més seguinte apés a
detecdo da falha o que, a ndo ocorrer, configurara um incumprimento contratual e permitira a
autarquia adquirir todos os itens em falta, debitando o valor correspondente em dobro ao

adjudicatario, em qualquer das faturas subsequentes.

6.4. Especificamente em relagéo aos talheres (colheres, garfos e facas), aos pratos, tigelas de
sopa e sobremesa, tabuleiros e copos/canecas, o adjudicatario devera garantir que as
existéncias sejam, a todo o momento, no minimo, as que recebeu do municipio, no inicio
do servico e constam do inventario inicial. Para o efeito, o adjudicatario devera manter em
armazém alguma quantidade destes utensilios (no minimo 10% das quantidades
constantes do inventario inicial), de forma a possibilitar a reposicdo imediata de qualquer
falta. Em caso de nado cumprimento desta obrigacdo, a autarquia podera proceder a
reposicao dos artigos em falta, debitando posteriormente em dobro as despesas em que

incorrer para o efeito.

6.5. No inicio da prestacéo do servigo devera o municipio entregar ao adjudicatario o inventario
do equipamento, com indicagao do seu estado de conservagao e

funcionamento, que ficara em anexo a ata a subscrever pelas partes.

6.6. O adjudicatario deve considerar o estado dos equipamentos por si
verificado aquando da visita prévia que o Municipio da Murtosa definira, em data e hora para visita
aos locais. A Autarquia, a luz do presente Caderno de Encargos, nao aceitara quaisquer

justificagbes de incumprimentos ou servigo ndo conforme sustentada no estado dos equipamentos.

6.7. Findo o contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material, serdo restituidos ao

municipio, em bom estado de conservagao e funcionamento.

6.8. As instalagcbes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas

condicbes de higiene, conservagdo, manuteng¢ao e funcionamento.

6.9. O adjudicatario é responsavel pelas operagoes de limpeza e desinfecdo das instalacoes,
pelos encargos com o0s materiais e o0s produtos utilizados. Deve zelar pela correta
utiizagdo dos materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis), evitando o seu uso
abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obedecendo ao plano de higienizagéo

previamente definido pelo adjudicatario.

6.10. A limpeza profunda das “hottes” e dos respetivos filtros cabera ao adjudicatario. Em
relacdo aos filtros, o adjudicatario devera proceder a operagdo fora das instalacdes.
Durante a acdo de limpeza, os filtros retirados para o efeito deverdo ser substituidos por
outros idénticos, devendo obrigatoriamente o adjudicatario recorrer a empresas da

especialidade para realizagdo da operagdo. Deve, ainda, o adjudicatario garantir que as
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‘hottes” e o0s respetivos filtros estejam permanentemente em estado de adequada

higienizacao.

6.11. Os encargos de instalagbes nhomeadamente os decorrentes dos consumos de agua, gas,

eletricidade séo por conta do municipio.

6.12. O fornecimento de toalhetes (para os tabuleiros), de guardanapos de papel e o
embalamento do pao sao obrigatorios e da responsabilidade do adjudicatario, conforme descrigao

no ponto 2 da Clausula 12.

6.13. O empacotamento dos talheres com o respetivo guardanapo referido no niumero anterior
podera ser substituido por um distribuidor de talheres semicoberto em acrilico (em que apenas fica
acessivel a ponta do cabo dos talheres) e por um dispensador self service de guardanapos, caso
em que é necessario serem respeitadas todas as regras do HACCP, tendo particularmente em
conta as caracteristicas da populagao escolar que tera que se adaptar e respeitar o processo

proposto, sem pOr em causa tais regras.

6.14. Os custos da substituicdo prevista no niumero anterior € da inteira responsabilidade do

prestador de servicos e a alteracéo deve ter o acordo prévio do Municipio da Murtosa.

6.15. Os encargos com os telefones e outros servigos, eventualmente postos a disposi¢cao do

prestador de servicos, serao por ele suportados.

6.16. O prestador de servigos tera que possuir, em cada refeitorio, Kits de visita e 1 Kit de testes

rapidos para controlo da qualidade dos déleos de fritura, com um minimo de 12 elementos.

6.17. As temperaturas dos sistemas de frio (refrigeracdo/manutencdo de congelados) e as dos
equipamentos de manutencdo de temperaturas quentes (banhos-maria/estufas) deverdo
ser diariamente verificadas através de termometros especificos e feitos os respetivos
registos. Devem, ainda, ser diariamente verificadas, através de termdmetros especificos, e
registadas, a cada entrega de refeicbes e em cada um dos estabelecimentos com
fornecimento de refei¢gdes transportadas, se aplicavel, as temperaturas a que se encontram as

refeicdes (prato principal) no momento das entregas.

6.18. Sao responsabilidade do adjudicatario os encargos resultantes da manutengao preventiva
e das reparagbes de todo o equipamento de sua propriedade e do equipamento cedido

pelo municipio, nas duas unidades com confegao local.

6.19. As anomalias verificadas nas instalagao no que se refere ao imével, designadamente no
sistema de abastecimento de agua, no sistema de saneamento, na rede elétrica, cobertura ou
pavimentos serao da responsabilidade do Municipio da Murtosa ou do ministério da educagcao em

funcdo da dimensédo e natureza

6.20. Em situacado de furto as instalacdes, nas quais sejam desviados géneros alimenticios, a

autarquia ndo se responsabiliza pelo pagamento dos mesmos.
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7. Seguros

A cobertura através de contratos de seguro, nomeadamente, seguro de responsabilidade civil e
seguro de acidentes de trabalho, é da responsabilidade do cocontratante. O Municipio da Murtosa
pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da celebragdo dos contratos de

seguro referidos, devendo o cocontratante fornecé-la no prazo de 5 (cinco) dias.

Clausula 22
(Preco base)

1. Para efeitos do artigo 47°, n.° 1, 3 e 4, do CCP, o prego base foi fixado, no que concerne ao

servico de fornecimento de refeicbes escolares, tendo em conta os valores praticados no mercado,

apos consulta a contratos celebrados e comunicados no “basegov”, no corrente ano, para servigos
identicos aos que se pretendem contratar, no montante de 2,70€ (dois euros e setenta céntimos )
preco por refeicdo, que para o numero de refeigdes previstas no procedimento (79.043 refeigdes),
ascendera a 213.416,10€ (duzentos e treze mil qutrocentos e dezasseis euros e dez céntimos),

aos valores supra acresce |VA a taxa legal em vigor (13%).
2. Nao havera lugar a revisao do prego no periodo de vigéncia do contrato.
Clausula 32
(Contrato)
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.
2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissbes do Caderno de Encargos identificados pelo
concorrente, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo érgao

competente para a decisao de contratar;
b) Os esclarecimentos e as retificagbes relativos ao Caderno de Encargos;
c) O presente Caderno de Encargos;
d) A proposta adjudicada;
e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no numero anterior, a respetiva prevaléncia

€ determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.

4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.° 2 e o clausulado do contrato e seus

anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o
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disposto no artigo 99° do Cdédigo dos Contratos Publicos e aceites pelo adjudicatario nos termos do

disposto no artigo 101° desse mesmo diploma legal.

CAPITULO Il - OBRIGAGCOES CONTRATUAIS

Seccdo I - Obrigacées do Cocontratante
Subseccgao I - Disposi¢oes gerais
Clausula 42
(Obrigagodes principais do cocontratante)

Sem prejuizo de outras obrigacbes previstas na legislacdo aplicavel, no presente Caderno de
Encargos ou nas clausulas contratuais, da celebragdo do contrato decorrem para o prestador de

servigos a seguinte obrigacao:

a) Obrigagao da prestagao de servigo em conformidade com as carateristicas/especificagoes e

requisitos técnicos previstos na clausula 12;

b) Obrigagdo de entrega dos bens identificados na sua proposta, com as caracteristicas,

especificagdes e requisitos técnicos previstos na clausula 12.

c) a titulo acessorio, designadamente, a recorrer a todos 0os meios que sejam necessarios e
adequados a prestacdo do servico e ao fornecimento, bem como ao estabelecimento do

sistema de organizagao necessario a perfeita e completa execugao das tarefas a seu cargo.
Clausula 52
(Periodo de vigéncia do contrato)

1. O periodo de vigéncia do contrato, no que respeita ao servigco de fornecimento de refeicdes,

inicia a 15 de setembro de 2022 e termina a 14 de julho de 2023, ou até se esgotar o valor
contratual / fornecimento das 79.043 refeicbes previstas no presente procedimento (se tal
acontecer antes de 14/07/2023).

Assim, o procedimento tera a sua conclusdo consoante o que ocorrer em primeiro lugar:
» Dia 14/07/2023 ou,

» Despesa assumida/realizada no valor do compromisso, ou seja do valor do preco contratual se
tal acontecer antes de 14/07/2023;

Ocorrendo a concluséo do contrato antes de 14/07/2023 n&o podera ser imputado ao Municipio da
Murtosa qualquer responsabilidade e o adjudicatario assumira as obrigacbes acessorias que

devam perdurar para além da cessao do contrato.

2. O contrato é celebrado pelo prazo identificado no ponto 1 da presente clausula e nao tera
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possibilidade de renovacgao.

NOTA: Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatario fornecera refeicdes todos os dias letivos
Uteis, de acordo com o calendario escolar definido pelo Ministério de Educagao para o ano letivo, e
ainda nas paragens letivas, designadamente, periodo do Natal, periodo do Carnaval, periodo da
Pascoa e ainda na transicdo entre anos letivos. Nestas paragens letivas, a comunidade escolar
que usufrui do servico de prolongamento de horario e atividades/férias ludicas e desportivas,
concentra-se na Escola Padre Anténio Morais da Fonseca (PAMF), pelo que os almogos séo

fornecidos nesta escola.

2. O presente fornecimento resulta ainda do cumprimento de todas as obrigagcbées por parte do
adjudicatario resultantes da sua proposta, sem prejuizo das obrigagbes acessorias que devam

perdurar para além da cessagao do contrato.

3. Sem prejuizo das normas legais imperativas, relativas ao reequilibrio financeiro, e do previsto
no n.° anterior, findo o prazo referido no n.° 1, e caso nao tenha sido atingido o valor previsto no
contrato, este extingue-se sem que assista ao cocontratante o direito a qualquer indeminizacao

pelo valor das prestagdes ndo executadas.
Clausula 62
(Entrega das refei¢goes escolares objeto do contrato)

1. As refeigdes escolares objeto deste contrato sdo requisitadas pelo Municipio através dos
responsaveis dos servicos administrativos das escolas onde as refeicbes sdo confecionadas e

serdo entregues nos locais indicados.
Subsecgéo Il - Dever de sigilo
Clausula 72
(Objeto do dever de sigilo)

1. O cocontratante deve guardar sigilo sobre toda a informacao e documentagao, técnica e nao
técnica, comercial ou outra, relativa ao Municipio da Murtosa, de que possa ter conhecimento ao

abrigo ou em relagdo com a execug¢ao do contrato.

2. A informagédo e a documentacdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que n&o o destinado direta e

exclusivamente a execucgao do contrato.

3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informagdo e a documentagdo que fossem
comprovadamente do dominio publico a data da respetiva obtengao pelo cocontratante ou que
este seja legalmente obrigado a revelar, por forca da lei, de processo judicial ou a pedido de

autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas competentes.
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Seccgdao Il — Obrigagées do Municipio da Murtosa
Clausula 82
(Prec¢o contratual)

1. Pelo fornecimento e prestagao de servigos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das
demais obrigagdes constantes do presente Caderno de Encargos, o Municipio da Murtosa deve
pagar ao cocontratante o pregco constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal

em vigor, se este for legalmente devido.

2. O prego referido no numero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade n&o esteja expressamente atribuida ao contraente publico, nomeadamente os
relativos a preparacéo, confecdo e embalamento das refei¢des escolares objeto do contrato para

os respetivos locais de entrega.
Clausula 92
(Condigoes de Pagamento)

1. A(s) quantia(s) devida(s) pelo Municipio da Murtosa, nos termos da clausula anterior, deve(m)
ser paga(s) num prazo de 30 dias apds a rececao e validacao pelo Municipio da Murtosa das

respetivas faturas, as quais s6 podem ser emitidas apds o vencimento da obrigagao respetiva.

2. Para os efeitos do numero anterior, a obrigagdo considera-se vencida com a entrega das
refeicoOes, e analisado o resumo das avaliagOes realizadas diariamente, no ultimo dia util de cada

més.

3. Em caso de discordancia por parte do Municipio da Murtosa, quanto aos valores indicados na
fatura, deve este comunicar ao cocontratante por escrito, os respetivos fundamentos, ficando o
cocontratante obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissao de nova

fatura corrigida.

CAPITULO lll - PENALIDADES CONTRATUAIS E RESOLUCAO

Clausula 10?
(Penalidades contratuais)

1. Pelo incumprimento de obrigagées emergentes do contrato, o Municipio da Murtosa pode exigir
do cocontratante o pagamento de uma pena pecuniaria, de montante a fixar em funcdo da

gravidade do incumprimento, nos seguintes termos:

a) Incumprimento do prazo de entrega - pelo incumprimento do prazo de entrega das

refeicOes escolares objeto do contrato, até 5% do valor do contrato x n.° dias atraso;

b) Resultados microbioldgicos indiciadores de contaminagcdao - sempre que forem
efetuadas analises pela entidade adjudicante, ou por outras entidades oficiais em que os

resultados obtidos ndo sejam aceitaveis, podera ser aplicada ao adjudicatario uma sansao
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correspondente a totalidade das refei¢cdes fornecidas nesse més a escola em que forem recolhidas

as amostras.
c) Falta de qualidade e quantidade insuficiente ou atraso no horario de entrega das

refeicoes escolares - sempre que, de forma comprovada pelos registos de verificagdo e controlo,
se verifiquem situagdes violadoras do cumprimento do contrato relativamente aos parametros

indicados, nomeadamente, a presenca de objetos estranhos na refeicdo, mau cheiro, alimentos

crus, mau aspeto, sabor a produtos deteriorados, fruta putrificada, carateristicas organoléticas ndo

apropriadas, ma confegéo, quantidade insuficiente, refeicdo torrada ou salgada, entrega fora do
horario previsto, a entidade adjudicante ndo pagara as refeigdes fornecidas nesses dias e locais e

podera fazer-se ressarcir dos custos incorridos com o fornecimento de refeicdes alternativas, bem

como aplicar uma san¢ao ao adjudicatario, correspondente ao quadruplo do valor das refei¢ées.

Nao obstante das alineas referidas anteriormente, o adjudicatario devera cumprir na integra o

fornecimento das refeicoes escolares através da reposicdo das mesmas, ou em caso de a mesma

ndo poder ser substituida no momento, permitimos que o adjudicatario recorra a uma refeicdo do

tipo: sopa + enlatados/fritos+ sobremesa ou sandes com 2 pecas de fruta e um pacote de sumo ou

néctar de fruta (com valor de pelo menos 50% de sumo de fruta) ou uma garrafa de agua

engarrafada de 0,33dI.

Notas:

- No caso de incumprimento das situagdes referidas anteriormente (presenga de objetos estranhos
na refeicdo, mau cheiro, alimentos crus, mau aspeto, sabor a produtos deteriorados,
caracteristicas organoléticas nao apropriadas, ma confecdo, refeicdo torrada ou salgada) o
adjudicatario obriga-se no prazo de um més a informar por escrito o adjudicante das agobes
corretivas e melhorias adotadas apresentando provas dessas medidas corretivas, nomeadamente

analises efetuados e respetivos resultados de ocorréncia.

- Nos casos em que se obtenha, a titulo de penalidade, um valor superior aos limites definidos no

artigo 329.°, do C.C.P., sera este ultimo o valor maximo aplicavel.

2. Em caso de resolugao do contrato por incumprimento do cocontratante, o Municipio da Murtosa

pode exigir-lhe uma pena pecuniaria até ao limite maximo de 20% do prego contratual.

3. Ao valor da pena pecuniaria prevista no nimero anterior sdo deduzidas as importancias pagas
pelo cocontratante ao abrigo das alineas a) a c), do n.° 1, relativamente ao fornecimento cujo

atraso na respetiva entrega tenha determinado a resolugao do contrato.

4. Na determinagdo da gravidade do incumprimento, o Municipio da Murtosa tera em conta,
nomeadamente, a duragdo da infracdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do

cocontratante e as consequéncias do incumprimento.

5. O Municipio da Murtosa pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato com as
penas pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.
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6. As penas pecuniarias previstas na presente clausula ndo obstam a que o Municipio da Murtosa

exija uma indemnizagao pelo dano excedente.

Clausula 11?2
(Forga maior)

1. Nao podem ser impostas penalidades ao cocontratante, nem & havida como incumprimento, a
nao realizagdo pontual das prestacdes contratuais a cargo de qualquer das partes que resulte de
caso de forca maior, entendendo-se como tal as circunstancias que impossibilitem a respetiva
realizagao, alheias a vontade da parte afetada, que ela ndo pudesse conhecer ou prever a data da

celebracao do contrato e cujos efeitos ndo lhe fosse razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forca maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, incéndios, epidemias, sabotagens, greves,
embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinagdes

governamentais ou administrativas injuntivas.
3. Nao constituem for¢ga maior, designadamente:

a) Circunstancias que nao constituam forga maior para os subcontratados do cocontratante, na

parte em que intervenham;

b) Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do cocontratante ou a grupos de
sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos de sociedades dos seus

subcontratados;

c) Determinacdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza sancionatéria ou
de outra forma resultantes do incumprimento pelo cocontratante de deveres ou énus que sobre ele

recaiam;
d) Manifestagbes populares devidas ao incumprimento pelo cocontratante de normas legais;

e) Incéndios ou inundagdes com origem nas instalagbes de producado das refei¢des cuja causa,
propagacao ou propor¢des se devam a culpa ou negligéncia ou ao incumprimento de normas de

seguranca;

f) Avarias nos sistemas informaticos do cocontratante, ou mecénicos, ndo devidas a

sabotagem;
g) Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.

4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser

imediatamente comunicada a outra parte.
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5. A forgca maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigagdes contratuais
afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao impedimento resultante da

forga maior, ou o prolongamento do contrato até ao limite das quantidades estimadas.

Clausula 122
(Resolugao por parte do contraente publico)

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo do contrato previstos na lei, o Municipio da
Murtosa pode resolver o contrato, a titulo sancionatério, no caso de o cocontratante violar de forma

grave ou reiterada qualquer das obrigac¢des que Ihe incumbem, designadamente no seguinte caso:

a) Atraso, total ou parcial, na entrega das refeicdes objeto do contrato superior a um dia ou

declaragao escrita do cocontratante de que o atraso em determinada entrega excedera esse prazo;

b) Atraso sistematico na entrega das refeigbes superior a trinta minutos (periodo superior a cinco

dias contados seguidos ou dez dias interpolados);

¢) Incumprimento das normas de seguranga e higiene alimentar, incluindo o aparecimento de
elementos estranhos as refeicbes confecionadas, alimentos fora de validade de consumo ou

deteriorados ou em mau estado de conservagao;

d) Fornecimento de refeigbes que nao respeitem as regras estabelecidas para a elaboragao de

ementas.
Clausula 132
(Foro competente)

Para resolugao de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do Tribunal

Administrativo e Fiscal de Aveiro, com expressa renuncia a qualquer outro.
Clausula 142
(Subcontratacao e cessao da posicao contratual)

1. A subcontratacéo pelo cocontratante e a cessao da posi¢cao contratual por qualquer das partes

depende da autorizagao da outra, nos termos previstos no CCP.

2. Em caso de incumprimento, pelo cocontratante, das suas obrigacdes, que reuna os pressupostos
para resolucéo do contrato, aquele cedera a sua posi¢cao contratual ao concorrente do procedimento
pré-contratual na sequéncia do qual foi celebrado o contrato, pela ordem sequencial de classificagéo

dos concorrentes, sempre que tal seja aplicavel.
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CAPITULO IV - CLAUSULAS FINAIS
Clausula 152
(Legislacao aplicavel)

Em tudo omisso neste Caderno de Encargos, observar-se-a o estatuido no Codigo dos Contratos

Publicos e na demais legislacdo aplicavel.
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ANEXO A — Estimativa das refei¢gdes escolares por escola e por més

Pre-escolar e 1°ciclo

Nivel de Ano 2022 Ano 2023
Escola )
Ensino set-22 out-22 nov-22 dez-22 jan-23 fev-23 mar-23 abr-23 mai-23 jun-23 jul-23
Centro Escolar |Pré Escolar 232 445 432 265 290 363 465 363 465 400 196
da Saldida (CES) |17 Ciclo 633 1366 1454 720 945 1345 1515 1017 1454 1090 545
Centro Escolar |Pré Escolar 218 432 425 254 247 400 480 327 472 327 181
do Monte (CEM) (1° Ciclo 407 835 788 443 552 835 01 617 872 690 327
Centro Escolar S.|Pré Escolar 145 269 262 142 189 254 276 182 254 181 175
Silvestre (CESS) |1° Ciclo 266 581 567 262 414 566 632 545 618 545 109
. Pré Escolar 262 712 592 160 414 613 690 465 668 327 181
EBI JI Torreira -
1° Ciclo 466 1018 1054 574 756 1017 1170 872 1163 618 255
Totais Pré Escolar 857 1858 1711 821 1140 1635 1911 1337 1859 1235 733
1° Ciclo 1822 3800 3863 1999 2667 3763 4218 3051 4107 2943 1236
Total (Pré Escolar + 1° Ciclo) 2679 5658 5574 2820 3807 5398 6129 4388 5966 4178 1969
2°, 3° Ciclos e Secundario
Escola Nivel de Ano 2022 Ano 2023
Ensino set-22 out-22 nov-22 dez-22 jan-23 fev-23 mar-23 abr-23 mai-23 jun-23 jul-23
Padre Antdnio (2° Ciclo 580 1090 1126 018 806 1054 1366 697 1090 640 123
Morais da 3° Ciclo 510 1163 1163 568 763 1017 1017 596 1017 472 15
Fonseca (PAMF)|Secundario 436 618 654 290 472 545 588 305 580 255 0
. 2° Ciclo 218 400 436 218 268 327 370 276 363 268 123
EBI JI Torreira -
3° Ciclo 290 663 632 320 487 640 697 392 580 255 15
2° Ciclo 798 1490 1562 836 1074 1381 1736 973 1453 908 246
Totais 3° Ciclo 800 1831 1795 888 1250 1657 1714 088 1597 727 30
Secundario 436 618 654 290 472 545 588 305 580 255 0
fotal (2°, 3° Ciclos e Secunddrio 2034 3939 4011 2014 2796 3583 4038 2266 3630 1890 276




ANEXO B - Registo diario da avaliagdo das refeicdes escolares (documento preenchido nas

escolas pelos colaboradores da autarquia)

Regisio diaric ds avaliagso das refeipies escolares

L. Idemificagdo da escola: MU"H]TUHSF!
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ANEXO C - Inventario do equipamento fixo e mével

Equipamento fixo e mével Situagéo inicial 12 Verificagéo 22 Verificacao 32 Verificacao
/ / / / / / / /
S - = = = =
) ar Designagao | Marca | Modelo | Compartimento LG Clp [ d? Agoe’s_ Agoe’s_ Agoe’s_
Inventario bem conservagao necessarias necessarias necessarias
Legenda:

Designacao - descrigdo sumaria do equipamento
Compartimento - cozinha / refeitério / bar
Situagao do bem - Funcional / ndo funcional

Estado de Conservagao - Mau / Degradado / Aceitavel / Bom
Acoes necessarias - Nao necessita / Reposigéo / Reparagao / Manutengéo / Substituicdo
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